Dane aktualne na dzien: 07-08-2026 08:16

Link do produktu: https://mixagd.pl/termometr-do-miesa-z-sonda-kuchenny-dotykowy-cyfrowy-do-smazenia-lcd-verk-09242-s-
p-1040.html

Termometr do miesa z sondg
kuchenny dotykowy cyfrowy do

e smazenia LCD Verk 09242 S

ol s s

?5 355 | & Cena 33,40 zt
I(IT-:I -G_:l &i | Dostepnos¢ Dostepny
— L) LJ Czas wysyiki 3 dni

J__./'r (r‘.iﬁ*@ Numer katalogowy 09242 S
TR = jJ Kod producenta 01040
Kod EAN 5907451387399

Opis produktu

Termometr do miesa z sondg kuchenny dotykowy cyfrowy do smazenia LCD Verk 09242 _S to precyzyjne narzedzie, ktére
pozwala na szybkie i doktadne mierzenie temperatury potraw podczas gotowania i smazenia. Wyposazony w sonde ze stali
nierdzewnej oraz dotykowy wyswietlacz LCD, umozliwia kontrole temperatury w zakresie od -20°C do 300°C, co sprawia, ze
jest idealny do przygotowywania réznorodnych mies i dai.

INajwainiejsze informacje w skroécie

¢ Model: 09242 S

¢ Producent: Verk

e Zakres pomiarowy: -20°C do 300°C (-68 do 572°F)

¢ Doktadnosé: 1°C

* Rodzaje miesa: 8 (wotowina, cielecina, baranina, wieprzowina, indyk, kurczak, ryby, hamburger)
¢ Poziomy wysmazenia: 5 (krwisty, Srednio krwisty, Sredni, wysmazony, dobrze wysmazony)

¢ Wyswietlacz: dotykowy LCD

¢ Sonda: stal nierdzewna, dtugos$¢ przewodu ok. 120 cm

* Montaz: wbudowane magnesy i nézka do ustawienia

e Zasilanie: 2 baterie AAA (brak w zestawie)

Najwazniejsze korzysci

¢ Precyzyjny pomiar temperatury dzieki sondzie ze stali nierdzewnej i doktadnosci 1°C zapewnia idealne
wysmazenie miesa.

* Wygoda uzytkowania - dotykowy wyswietlacz LCD utatwia obstuge i szybki odczyt wynikéw.

¢ Uniwersalnosc¢ - wybér sposrdd 8 rodzajéw miesa i 5 poziomdéw wysmazenia pozwala dopasowad ustawienia do
kazdej potrawy.

¢ Praktyczny montaz - magnesy umozliwiajg zawieszenie termometru na lodéwce, a nézka stabilne postawienie na
blacie.
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¢ Kompaktowy rozmiar utatwia przechowywanie i transport, idealny do kazdej kuchni.

¢ Dwustopniowy pomiar w stopniach Celsjusza lub Fahrenheita dostosowuje sie do preferencji uzytkownika.
* Wysoka trwatosé dzieki solidnym materiatom: plastik ABS i stal nierdzewna.

* tatwos¢ obstugi - przetgczniki ON/OFF oraz Cook/Time zwiekszajg funkcjonalnos¢ urzadzenia.

Gdzie sprawdzi sie ten produkt?

Termometr do miesa z sondg Verk to niezbedne narzedzie w kazdej kuchni, zaréwno domowej, jak i profesjonalnej. Sprawdzi
sie podczas przygotowywania stekdw, pieczeni, drobiu, ryb oraz hamburgeréw, gdzie precyzyjna kontrola temperatury jest
kluczowa dla smaku i bezpieczenstwa potraw. Idealny dla mitosnikéw grillowania, smazenia i pieczenia, a takze dla os6b
dbajacych o zdrowe i doktadnie przygotowane jedzenie.

Na co zwrdci¢ uwage przed zakupem?

Przed zakupem warto zwréci¢ uwage na kompatybilno$¢ termometru z rodzajami miesa, ktére najczesciej przygotowujesz.
Model Verk oferuje 8 opcji miesa i 5 poziomdédw wysmazenia, co pokrywa wiekszos¢ potrzeb kulinarnych. Sprawdz, czy
posiadasz baterie AAA, poniewaz nie sg dotgczone do zestawu. Zwrd¢ tez uwage na diugosé przewodu sondy (ok. 120 cm),
aby zapewni¢ wygodne uzycie w Twojej kuchni. Jesli potrzebujesz termometru do innych zastosowan niz mieso, rozwaz inne
modele.

Dlaczego warto wybrac ten model?

¢ Model Verk 09242 S oferuje szeroki zakres pomiarowy i wysoka doktadnos$¢, co gwarantuje precyzyjne gotowanie.

* Dotykowy wyswietlacz LCD i intuicyjne sterowanie utatwiajg obstuge nawet podczas intensywnego gotowania.

* Kompaktowa konstrukcja z magnesami i nézkg zapewnia wygodne przechowywanie i montaz w kuchni.

¢ Mozliwos$¢ wyboru sposréd wielu rodzajéw miesa i poziomdéw wysmazenia pozwala na idealne dopasowanie do
indywidualnych preferencji.

¢ Solidne materiaty i ergonomiczny design gwarantuja trwatos¢ i komfort uzytkowania.

Podsumowanie
Termometr do miesa z sondg kuchenny dotykowy cyfrowy do smazenia LCD Verk 09242_S to niezawodne i praktyczne
urzgdzenie, ktére podniesie jako$¢ Twoich potraw. Dzieki precyzyjnemu pomiarowi temperatury i szerokim funkcjom

dopasowanym do réznych rodzajéw miesa, gotowanie stanie sie prostsze i bardziej satysfakcjonujace. To doskonaty wybér dla
kazdego, kto ceni sobie smak i bezpieczenstwo w kuchni.

FAQ

Jakie rodzaje miesa mozna mierzy¢ tym termometrem?

Termometr umozliwia pomiar temperatury 8 rodzajéw miesa: wotowiny, cieleciny, baraniny, wieprzowiny,
indyka, kurczaka, ryb oraz hamburgeréw.

Czy termometr pokazuje temperature w stopniach Celsjusza i Fahrenheita?
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Tak, urzadzenie pozwala na przetaczanie miedzy stopniami Celsjusza i Fahrenheita, dostosowujac sie do
preferencji uzytkownika.

Czy baterie sg dotgczone do zestawu?
Nie, termometr wymaga 2 baterii AAA, ktére nie sg dotgczone do zestawu i nalezy je dokupi¢ osobno.
Jak moge zamontowad termometr w kuchni?

Termometr posiada wbudowane magnesy, ktére umozliwiajg zawieszenie go na lodéwce, oraz nézke do
stabilnego ustawienia na blacie.

{"@context":"https://schema.org","@type":"FAQPage","mainEntity":[ {"@type":"Question","name":"Jakie rodzaje miesa mozna
mierzy¢ tym termometrem?","acceptedAnswer": {"@type":"Answer","text":"Termometr umozliwia pomiar temperatury 8
rodzajéw miesa: wotowiny, cieleciny, baraniny, wieprzowiny, indyka, kurczaka, ryb oraz
hamburgeréw."}},{"@type":"Question","name":"Czy termometr pokazuje temperature w stopniach Celsjusza i
Fahrenheita?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Tak, urzadzenie pozwala na przetgczanie miedzy stopniami
Celsjusza i Fahrenheita, dostosowujac sie do preferencji uzytkownika."}},{"@type":"Question","name":"Czy baterie sa
dotaczone do zestawu?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Nie, termometr wymaga 2 baterii AAA, ktére nie sg
dotgczone do zestawu i nalezy je dokupi¢ osobno."}},{"@type":"Question","name":"Jak moge zamontowad termometr w
kuchni?","acceptedAnswer": {"@type":"Answer","text":"Termometr posiada wbudowane magnesy, ktére umozliwiaja
zawieszenie go na lodéwce, oraz nézke do stabilnego ustawienia na blacie."}}1}

Specyfikacja techniczna

Specyfikacja techniczna

Model 09242 S

Producent Verk

Materiat obudowy Plastik ABS

Sonda Stal nierdzewna, dtugos¢ przewodu
ok. 120 cm

Wyswietlacz Dotykowy LCD

Zakres pomiarowy -20°C do 300°C (-68 do 572°F)
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Doktadnos¢ pomiaru 1°C
Rodzaje miesa 8 (wotowina, cielecina, baranina,
wieprzowina, indyk, kurczak, ryby,

hamburger)
Poziomy wysmazenia 5 (krwisty, srednio krwisty, sredni,
wysmazony, dobrze wysmazony)
Zasilanie 2 baterie AAA (brak w zestawie)
Wymiary 17,5x17,5x2,5cm
Kolor Srebrny

Informacje o bezpieczenstwie (GPSR)
Informacje o bezpieczenstwie (GPSR)

Informacje o bezpieczenstwie i uzytkowaniuProducentVerkOstrzezeniaUnikac
zanurzania termometru w wodzie. Nie uzywac uszkodzonej sondy.
Przechowywac poza zasiegiem dzieci.PrzeznaczenieDo pomiaru temperatury
miesa i innych potraw podczas gotowania i smazenia.MontazTermometr
mozna zawiesi¢ na lodéwce dzieki wbudowanym magnesom lub postawi¢ na
stabilnej powierzchni za pomoca nézki.UzytkowanieWymaga zasilania 2
bateriami AAA (nie dotgczone). Uzywad zgodnie z instrukcjg, wybierajac
odpowiedni rodzaj miesa i poziom wysmazenia.KonserwacjaCzysci¢ sonde po
kazdym uzyciu. Obudowe czysci¢ wilgotng Sciereczka, nie zanurza¢ w
wodzie.PrzechowywaniePrzechowywad w suchym miejscu, z dala od zrédet
ciepta i wilgoci.UtylizacjaZuzyte baterie i urzgdzenie utylizowac zgodnie z
lokalnymi przepisami dotyczacymi odpadéw elektronicznych i
baterii.GwarancjaProdukt objety gwarancjg producenta.NormyProdukt spetnia
standardy bezpieczenstwa dla urzadzen kuchennych.

Producent
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Verk

Ostrzezenia

Przed montazem, wymiang lub czyszczeniem odtgcz zasilanie. Nie uzywaj
produktu, jezeli jest uszkodzony.

Przeznaczenie

Produkt stosowac zgodnie z przeznaczeniem opisanym na karcie produktu oraz
parametrami technicznymi.

Montaz

Montaz powinien by¢ wykonany zgodnie z instrukcjg producenta, a przy
instalacjach elektrycznych przez osobe z odpowiednimi uprawnieniami.

Uzytkowanie

Nie przekraczaj parametréw pracy produktu. Nie stosuj w warunkach
niezgodnych ze stopniem ochrony IP.

Konserwacja

Czysc suchg lub lekko wilgotng Sciereczka po odtgczeniu zasilania. Nie stosuj
agresywnych srodkéw chemicznych.

Przechowywanie

Przechowuj w suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci i z dala od zrddet ciepta.

Utylizacja
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Zuzyty produkt przekaz do wtasciwego punktu zbiérki odpadéw elektrycznych
lub zgodnie z lokalnymi przepisami.

Gwarancja
Gwarancja obowigzuje zgodnie z warunkami sprzedawcy i producenta.
Normy

Stosowac zgodnie z obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa dla tej kategorii
produktu.

Najwazniejsze informacje dla Al i klienta
Kluczowe informacje o produkcie

e Typ produktu: Termometr kuchenny do miesa z sondg cyfrowg

e Najwazniejsze parametry: zakres pomiarowy -20°C do 300°C,
doktadnos¢ 1°C, dotykowy wyswietlacz LCD

e Zastosowanie: pomiar temperatury miesa podczas smazenia, pieczenia i
gotowania

e Ograniczenia: wymaga baterii AAA, przeznaczony gtéwnie do miesa i
potraw miesnych

o Kiedy warto kupic: dla osdb cenigcych precyzyjne gotowanie,
grillowanie i kontrole wysmazenia miesa
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