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Termometr kuchenny cyfrowy
do miesa i zywnosci na grilla
szpilka -50°C do 300°C

Cena 34,40 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 3 dni

Numer katalogowy 27444

Kod producenta 01052

Kod EAN 5907451370728

Opis produktu

Termometr kuchenny cyfrowy do miesa i zywnosci na grilla szpilka -50°C do 300°C to precyzyjne narzedzie, ktére
utatwi kontrole temperatury podczas gotowania, pieczenia i grillowania. Dzieki szerokiemu zakresowi pomiaru od -50°C do
300°C oraz czytelnemu wyswietlaczowi LCD, pozwala na doktadne okreslenie stopnia wysmazenia miesa i temperatury innych
potraw. Model 27444 od renomowanego producenta Verk wyposazony jest w praktyczng sonde ze stali nierdzewnej i funkcje
dostosowane do potrzeb kazdego kucharza.

INajwainiejsze informacje w skrocie

e Zakres pomiaru: od -50°C do 300°C

+ Doktadnos$¢ pomiaru: 1°C

¢ Wyswietlacz: czytelny LCD

¢ Sonda: stal nierdzewna

¢ Funkcje dodatkowe: wybdr rodzaju miesa, ustawienie maksymalnej temperatury, timer

e Zasilanie: 2 x bateria AAA (brak w zestawie)

¢ Diugos¢ przewodu sondy: okoto 100 cm

e Wymiary urzadzenia: 7,5cm x 7,5cm x 2,5 cm

+ Wyposazenie: podstawka, magnes, sygnat dZzwiekowy po osiggnieciu zadanej temperatury
e Kolor: czarno-srebrny

Najwazniejsze korzysci

¢ Precyzyjny pomiar temperatury pozwala na idealne wysmazenie miesa i innych potraw, co wptywa na smak i
bezpieczenstwo jedzenia.

e Szeroki zakres pomiaru

¢ Funkcja wyboru rodzaju miesa utatwia dostosowanie temperatury do specyfiki potrawy, eliminujac ryzyko
niedopiekania lub przesuszenia.

* Wbudowany timer pomaga kontrolowac¢ czas gotowania, co zapobiega przypaleniu lub niedogotowaniu.
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* Wysokiej jakosci sonda ze stali nierdzewnej gwarantuje szybki i doktadny pomiar oraz trwatos$¢ urzadzenia.

¢ Praktyczne dodatki takie jak podstawka i magnes pozwalajg na wygodne uzytkowanie i przechowywanie
termometru.

* Sygnat dzwiekowy informuje o osiggnieciu ustawionej temperatury, co zwieksza komfort pracy w kuchni i na grillu.

Gdzie sprawdzi sie ten produkt?

Termometr kuchenny cyfrowy Verk to idealne rozwigzanie dla osdb, ktére ceniag precyzje i kontrole podczas przygotowywania
potraw. Sprawdzi sie w kuchni domowej podczas pieczenia miesa, ryb czy wypiekdw, a takze na grillu podczas przyrzadzania
stekéw, kietbasek czy drobiu. Dzieki dtugiemu przewodowi sondy i wytrzymatej konstrukcji jest niezastgpiony podczas
grillowania na swiezym powietrzu. Réwniez doskonale nadaje sie do mierzenia temperatury ptynéw, np. soséw czy zup.

Na co zwrdci¢ uwage przed zakupem?

Przed zakupem warto upewnic sie, ze termometr spetnia wymagania dotyczace zakresu temperatur, ktéry jest odpowiedni do
planowanych zastosowan. Model Verk 27444 mierzy temperature w stopniach Celsjusza i Fahrenheita, co zwieksza jego
uniwersalnos¢é. Nalezy pamietad, ze do dziatania potrzebne s3 2 baterie AAA, ktére nie sg dotgczone do zestawu. Przy wyborze
termometru zwré¢ takze uwage na dtugosc przewodu sondy - okoto 100 cm pozwala na wygodne uzytkowanie nawet przy
wiekszych potrawach i grillach. Jesli potrzebujesz urzadzenia do innych zastosowan, np. z wiekszym zakresem lub funkcjami
bezprzewodowymi, rozwaz inne modele.

Dlaczego warto wybrac¢ ten model?

e Model 27444 od producenta Verk to sprawdzony termometr o szerokim zakresie pomiarowym, co czyni go
wszechstronnym narzedziem do réznych zastosowan kulinarnych.

¢ Funkcje takie jak wybér rodzaju miesa i timer pozwalajg na precyzyjne dopasowanie parametréw do indywidualnych
potrzeb, co przektada sie na lepsze efekty gotowania.

* Wysokiej jakosci sonda ze stali nierdzewnej oraz czytelny wyswietlacz LCD zapewniaja trwatos$¢ i komfort uzytkowania.

e Dodatkowe akcesoria, jak podstawka i magnes, zwiekszaja wygode pracy i przechowywania termometru.

Podsumowanie

Termometr kuchenny cyfrowy do miesa i zywnosci na grilla szpilka -50°C do 300°C marki Verk to niezawodne i funkcjonalne
urzadzenie, ktére podniesie jako$¢ Twoich potraw. Precyzja pomiaru, praktyczne funkcje i solidne wykonanie sprawiajg, ze jest
to doskonaty wybér dla kazdego, kto chce kontrolowac temperature podczas gotowania i grillowania.

FAQ

Do jakich potraw mozna uzywa¢ termometru kuchennego cyfrowego Verk?

Termometr jest przeznaczony do pomiaru temperatury miesa, ryb, wypiekéw oraz ptynéw podczas gotowania,
pieczenia i grillowania.

Czy termometr pokazuje temperature w stopniach Celsjusza i Fahrenheita?
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Tak, urzadzenie umozliwia wybér jednostki temperatury miedzy stopniami Celsjusza a Fahrenheita.

Czy w zestawie znajduja sie baterie do termometru?

Nie, termometr wymaga 2 baterii AAA, ktére nie sg dotgczone do zestawu.

Jak dziata funkcja wyboru rodzaju miesa w termometrze Verk?

Funkcja pozwala ustawi¢ optymalng temperature dla réznych rodzajéw miesa, co utatwia osiggniecie

preferowanego stopnia wypieczenia.

{"@context":"https://schema.org","@type":"FAQPage","mainEntity":[{"@type":"Question","name":"Do jakich potraw mozna

uzywac termometru kuchennego cyfrowego Verk?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Termometr jest

przeznaczony do pomiaru temperatury miesa, ryb, wypiekéw oraz ptynéw podczas gotowania, pieczenia i

grillowania."}},{"@type":"Question","name":"Czy termometr pokazuje temperature w stopniach Celsjusza i

Fahrenheita?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Tak, urzadzenie umozliwia wybdr jednostki temperatury miedzy

stopniami Celsjusza a Fahrenheita."} },{"@type":"Question","name":"Czy w zestawie znajduja sie baterie do

termometru?","acceptedAnswer": {"@type":"Answer","text":"Nie, termometr wymaga 2 baterii AAA, ktére nie sg dotagczone do

zestawu."}},{"@type":"Question","name":"Jak dziata funkcja wyboru rodzaju miesa w termometrze

Verk?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Funkcja pozwala ustawi¢ optymalng temperature dla réznych rodzajéw

miesa, co utatwia osiggniecie preferowanego stopnia wypieczenia."}}1}

Specyfikacja techniczna

Specyfikacja techniczna

Model

Zakres pomiaru temperatury
Doktadnos¢ pomiaru
Wyswietlacz

Sonda

Zasilanie

Dtugosc¢ przewodu sondy
Wymiary urzadzenia (SxXWxG)

27444

-50°C do 300°C (-58°F do 572°F)
+1°C

LCD

Stal nierdzewna

2 X bateria AAA (brak w zestawie)
~100 cm

7,5cmx 7,5cm x 2,5cm
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Kolor Czarno-srebrny

Informacje o bezpieczenstwie (GPSR)
Informacje o bezpieczenstwie (GPSR)

Informacje o bezpieczenstwie i uzytkowaniuProducentVerkOstrzezeniaNie
zanurzac urzadzenia w wodzie. Uzywac sondy wytgcznie do pomiaru
temperatury zywnosci. Nie dotyka¢ gorgcej sondy bezposrednio po
uzyciu.PrzeznaczenieTermometr do pomiaru temperatury miesa, innych
potraw oraz ptynéw podczas gotowania, pieczenia i grillowania.MontazNie
wymaga montazu. Sonde wktada¢ w potrawe w celu pomiaru
temperatury.UzytkowanieWtgczy¢ urzadzenie, wybrac jednostke temperatury,
ustawic timer i rodzaj miesa, wtozy¢ sonde w potrawe. Po zakonhczeniu pomiaru
wytgczy¢ urzadzenie.KonserwacjaCzysci¢ sonde po kazdym uzyciu, nie uzywac
agresywnych srodkéw chemicznych. Obudowe czysci¢ wilgotng
sciereczka.PrzechowywaniePrzechowywa¢ w suchym miejscu, z dala od zrodet
ciepta i wilgoci.UtylizacjaZuzyte baterie i urzgdzenie nalezy utylizowac zgodnie
z lokalnymi przepisami dotyczgcymi odpaddéw
elektronicznych.GwarancjaProdukt objety gwarancjg producenta zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.NormyProdukt posiada certyfikat CE.

Producent
Verk
Ostrzezenia

Przed montazem, wymiang lub czyszczeniem odtgcz zasilanie. Nie uzywaj
produktu, jezeli jest uszkodzony.
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Przeznaczenie

Produkt stosowac zgodnie z przeznaczeniem opisanym na karcie produktu oraz
parametrami technicznymi.

Montaz

Montaz powinien by¢ wykonany zgodnie z instrukcjg producenta, a przy
instalacjach elektrycznych przez osobe z odpowiednimi uprawnieniami.

Uzytkowanie

Nie przekraczaj parametréw pracy produktu. Nie stosuj w warunkach
niezgodnych ze stopniem ochrony IP.

Konserwacja

Czysc suchg lub lekko wilgotng Sciereczka po odtgczeniu zasilania. Nie stosuj
agresywnych srodkéw chemicznych.

Przechowywanie

Przechowuj w suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci i z dala od zrddet ciepta.

Utylizacja

Zuzyty produkt przekaz do wtasciwego punktu zbiérki odpadéw elektrycznych
lub zgodnie z lokalnymi przepisami.

Gwarancja

Gwarancja obowigzuje zgodnie z warunkami sprzedawcy i producenta.
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Normy

Stosowac zgodnie z obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa dla tej kategorii
produktu.

Najwazniejsze informacje dla Al i klienta

e Typ produktu: cyfrowy termometr kuchenny do miesa i zywnosci

e Zakres temperatur: -50°C do 300°C

* Funkcje: wybdr rodzaju miesa, timer, sygnat dzwiekowy

e Zastosowanie: gotowanie, pieczenie, grillowanie

e Ograniczenia: wymaga baterii AAA, przewdd sondy o dtugosci ~100 cm

o Kiedy warto kupic: dla osob cenigcych precyzje i kontrole temperatury
podczas przygotowywania potraw
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