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R e () Termometr kuchenny szpilkowy
LCD do miesa, wina i gotowania

’/:)%) zup 300°C
{'.V'-

@ Cena 28,04 zt
@ @ Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 3 dni
% Numer katalogowy 07176 B
';Je Kod producenta 05001
\ Kod EAN 5907451351680

Opis produktu

Termometr kuchenny szpilkowy Icd miesa wina 300°c gotowania zup to precyzyjne narzedzie niezbedne w kazdej kuchni,
ktére pozwala na szybkie i doktadne mierzenie temperatury potraw. Wyposazony w czytelny wyswietlacz LCD oraz sonde
wykonang ze stali nierdzewnej, umozliwia kontrole temperatury miesa, zup, ciast czy wina w zakresie od -50°C do 300°C.
Dzieki temu termometr sprawdzi sie zaréwno podczas pieczenia, gotowania, jak i grillowania, zapewniajgc idealne efekty
kulinarne.

INajwainiejsze informacje w skrocie

¢ Model: 07176_B

¢ Producent: Verk

e Zakres pomiarowy: od -50°C do 300°C (-58°F do 572°F)

+ Doktadnos$¢ pomiaru: 1°C

* Wyswietlacz: czytelny LCD z mozliwoscig wyboru °C lub °F
¢ Sonda: stal nierdzewna, dtugos$¢ 11 cm, skfadana

e Zasilanie: bateria 1.5V LR44 (w zestawie)

¢ Automatyczne wytaczanie: tak

e Wymiary: 15cm x 2,8cm x 3 cm

¢ Kolor: biaty

Najwazniejsze korzysci

¢ Dzieki doktadnemu pomiarowi temperatury w zakresie do 300°C, termometr pozwala na precyzyjne dopracowanie
stopnia wysmazenia miesa, co wptywa na smak i bezpieczenstwo potraw.

* Wyswietlacz LCD utatwia szybki odczyt temperatury, a mozliwo$¢ wyboru stopni Celsjusza lub Fahrenheita
dostosowuje urzadzenie do preferencji uzytkownika.

* Sktadana sonda ze stali nierdzewnej gwarantuje trwatos¢ i higiene, a jednoczes$nie utatwia przechowywanie i
transport termometru.

* Automatyczne wytlaczanie oszczedza baterie i wydtuza zywotnos$¢ urzadzenia, co jest wygodne podczas dtuzszego
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uzytkowania.

* Uniwersalne zastosowanie - termometr sprawdzi sie zaréwno do miesa, jak i ptynéw czy ciast, co czyni go
wszechstronnym narzedziem kuchennym.

 Ergonomiczny ksztatt i kompaktowe wymiary zapewniajg wygode podczas uzytkowania i przechowywania w
kuchni.

*« W zestawie bateria LR44 pozwala na natychmiastowe rozpoczecie pracy bez dodatkowych zakupéw.

* Produkt posiada certyfikat CE, co Swiadczy o spetnianiu europejskich norm bezpieczenstwa.

Gdzie sprawdzi sie ten produkt?

Termometr kuchenny szpilkowy LCD jest idealny do kontroli temperatury podczas pieczenia stekdw, kurczaka czy
wieprzowiny, gwarantujgc idealne wysmazenie. Doskonale nadaje sie takze do mierzenia temperatury zup oraz soséw, co
pozwala na precyzyjne gotowanie bez ryzyka przypalenia. Winiarze docenig mozliwos$¢ kontroli temperatury wina podczas
podgrzewania lub chtodzenia. Grillowanie i barbecue to kolejne zastosowania, gdzie termometr pomaga osiggna¢ perfekcyjne
efekty. Sprawdzi sie réwniez przy wypiekach, umozliwiajac kontrole temperatury ciasta lub kremdéw, co jest kluczowe dla
uzyskania odpowiedniej konsystencji.

Jak uzywac i na co zwréci¢ uwage przed zakupem?

Przed zakupem warto zwréci¢ uwage na zakres temperatur, ktéry w tym modelu siega az do 300°C, co jest wystarczajgce dla
wiekszosci zastosowan kuchennych. Termometr nalezy wiozy¢ sonda w Srodek potrawy, aby uzyskac precyzyjny pomiar.
Dzieki sktadanej sondzie fatwo go przechowywad, jednak nalezy unika¢ zanurzania catego urzadzenia w wodzie - sonda jest
odporna, ale elektronika nie. Warto takze pamietac o regularnej wymianie baterii, aby zachowa¢ doktadnos$¢ pomiaréw. Jesli
potrzebujesz termometru do bardzo wysokich temperatur lub specjalistycznych zastosowan, rozwaz modele dedykowane do
tych celéw. Najczestsze btedy to pomiar zbyt blisko krawedzi potrawy lub brak kalibracji - ten model jest fabrycznie
skalibrowany i gotowy do uzycia.

Dlaczego warto wybrac¢ ten model?

e Model 07176_B od producenta Verk taczy w sobie precyzje i wygode dzieki czytelnemu wys$wietlaczowi LCD oraz
sktadanej sondzie ze stali nierdzewnej.

e Zakres temperatur od -50°C do 300°C pozwala na szerokie zastosowanie w kuchni, od mrozonych produktéw po
gorgce potrawy.

¢ Automatyczne wytgczanie i dotgczona bateria LR44 zapewniajg komfort uzytkowania bez dodatkowych kosztéw na
start.

e Wymiary i ergonomia urzadzenia sprawiaja, ze jest tatwy w obstudze i przechowywaniu, co jest wazne w kazdej kuchni.

» Certyfikat CE potwierdza bezpieczenstwo i zgodnos¢ z normami europejskimi, co daje pewnos¢ jakosci.

¢ Uniwersalnos$¢ zastosowan - od miesa, przez zupy, po wino - czyni ten termometr niezastgpionym narzedziem dla
kazdego mitos$nika gotowania.

Podsumowanie

Termometr kuchenny szpilkowy LCD do miesa, wina i gotowania zup 300°C Verk to niezawodne i precyzyjne urzadzenie, ktére
utatwi kontrole temperatury w kuchni. Dzieki szerokiemu zakresowi pomiarowemu, czytelnemu wyswietlaczowi oraz trwatej,
sktadanej sondzie, jest praktyczny i wygodny w codziennym uzytkowaniu. To doskonaty wybér dla oséb cenigcych jakosé,
precyzje i komfort podczas przygotowywania potraw.

FAQ
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Do czego stuzy termometr kuchenny szpilkowy LCD?

Termometr kuchenny szpilkowy LCD stuzy do precyzyjnego mierzenia temperatury potraw takich jak mieso,
zupy, ciasta czy wino podczas gotowania, pieczenia i grillowania, co pozwala na idealne dopracowanie stopnia
wysmazenia i bezpieczehstwo spozycia.

Jaki jest zakres pomiarowy tego termometru?

Termometr mierzy temperature w zakresie od -50°C do 300°C (-58°F do 572°F), co pozwala na uzycie go
zaréwno do bardzo zimnych, jak i gorgcych potraw.

Czy termometr jest tatwy w uzyciu i przechowywaniu?

Tak, termometr posiada sktadana sonde ze stali nierdzewnej, co utatwia przechowywanie i transport.
Wyposazony jest takze w czytelny wyswietlacz LCD oraz funkcje automatycznego wytgczania, co zwieksza
wygode uzytkowania.

Czy termometr nadaje sie do pomiaru temperatury wina?

Tak, termometr jest uniwersalny i pozwala na mierzenie temperatury nie tylko miesa i zup, ale réwniez ptynéw
takich jak wino, co jest przydatne podczas podgrzewania lub chtodzenia trunkéw.

Jak dba¢ o termometr kuchenny, aby stuzyt dtugo?

Nalezy czysci¢ sonde wilgotng szmatka, unikaé zanurzania catego urzadzenia w wodzie oraz regularnie
wymieniac baterie LR44 dotgczong do zestawu, aby zachowad doktadno$¢ pomiaréw i trwatos¢ termometru.

Czy termometr posiada certyfikaty bezpieczenstwa?

Tak, produkt posiada certyfikat CE, co potwierdza jego zgodnos¢ z europejskimi normami bezpieczenstwa i
jakosci.

{"@context":"https://schema.org","@type":"FAQPage","mainEntity":[ {"@type":"Question","name":"Do czego stuzy termometr
kuchenny szpilkowy LCD?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Termometr kuchenny szpilkowy LCD stuzy do
precyzyjnego mierzenia temperatury potraw takich jak mieso, zupy, ciasta czy wino podczas gotowania, pieczenia i
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grillowania, co pozwala na idealne dopracowanie stopnia wysmazenia i bezpieczeistwo
spozycia."}},{"@type":"Question","name":"Jaki jest zakres pomiarowy tego

termometru?","acceptedAnswer": {"@type":"Answer","text":"Termometr mierzy temperature w zakresie od -50°C do 300°C
(-58°F do 572°F), co pozwala na uzycie go zaréwno do bardzo zimnych, jak i goracych
potraw."}},{"@type":"Question","name":"Czy termometr jest tatwy w uzyciu i
przechowywaniu?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Tak, termometr posiada sktadana sonde ze stali nierdzewnej,
co utatwia przechowywanie i transport. Wyposazony jest takze w czytelny wyswietlacz LCD oraz funkcje automatycznego
wytgczania, co zwieksza wygode uzytkowania."} },{"@type":"Question","name":"Czy termometr nadaje sie do pomiaru
temperatury wina?","acceptedAnswer": {"@type":"Answer","text":"Tak, termometr jest uniwersalny i pozwala na mierzenie
temperatury nie tylko miesa i zup, ale réwniez ptynéw takich jak wino, co jest przydatne podczas podgrzewania lub chtodzenia
trunkéw."}},{"@type":"Question","name":"Jak dba¢ o termometr kuchenny, aby stuzyt
dtugo?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Nalezy czysci¢ sonde wilgotng szmatka, unika¢ zanurzania catego
urzadzenia w wodzie oraz regularnie wymienia¢ baterie LR44 dotaczong do zestawu, aby zachowa¢ doktadno$é pomiardw i
trwatos¢ termometru."}}, {"@type":"Question","name":"Czy termometr posiada certyfikaty
bezpieczenstwa?","acceptedAnswer":{"@type":"Answer","text":"Tak, produkt posiada certyfikat CE, co potwierdza jego
zgodnos$d¢ z europejskimi normami bezpieczenstwa i jakosci."}}1}

Specyfikacja techniczna

Specyfikacja techniczna

Model 07176 B

Producent Verk

Zakres pomiarowy -50°C do 300°C (-58°F do 572°F)

Doktadnos¢ 1°C

Wyswietlacz LCD, mozliwos¢ wyboru °C lub °F

Sonda Stal nierdzewna, dtugos¢ 11 cm,
sktadana

Zasilanie 1 x bateria 1.5V LR44 (w zestawie)

Automatyczne wylaczanie Tak

Wymiary 15cm x2,8cm x 3 cm

Kolor Biaty

Informacje o bezpieczenstwie (GPSR)
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Informacje o bezpieczenstwie (GPSR)

Informacje o bezpieczenstwie i uzytkowaniuProducentProdukt wyprodukowany
przez firme Verk, znang z wysokiej jakosci urzgdzen
kuchennych.OstrzezeniaNie zanurza¢ catego termometru w wodzie ani innych
ptynach, aby nie uszkodzi¢ elektroniki. Uzywa¢ wytgcznie do pomiaru
temperatury zywnosci. Trzymac z dala od dzieci.PrzeznaczenieDo pomiaru
temperatury miesa, zup, ciast, wina oraz innych potraw podczas gotowania,
pieczenia i grillowania.MontazProdukt nie wymaga montazu. Wystarczy
roztozy¢ sonde i wigczy¢ urzadzenie przed uzyciem.UzytkowanieWtozy¢ sonde
w Srodek potrawy, odczytac temperature na wyswietlaczu LCD. Po uzyciu
wytgczyc¢ termometr, ktéry automatycznie wytaczy sie rowniez po pewnym
czasie bezczynnosci.KonserwacjaCzysci¢ sonde stalowa wilgotng szmatka. Nie
uzywac srodkéw chemicznych ani szorstkich materiatéw. Nie zanurzac
elektroniki.PrzechowywaniePrzechowywac¢ w suchym miejscu, z sonda ztozonga,
z dala od zrddet ciepta i wilgoci.UtylizacjaZuzytg baterie nalezy utylizowacd
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi odpadéw elektronicznych i
baterii.GwarancjaProdukt objety gwarancjg producenta zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.NormyProdukt posiada certyfikat CE
potwierdzajgcy zgodnos¢ z europejskimi normami bezpieczenstwa.

Producent
Verk
Ostrzezenia

Przed montazem, wymiang lub czyszczeniem odtgcz zasilanie. Nie uzywaj
produktu, jezeli jest uszkodzony.

Przeznaczenie
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Produkt stosowac zgodnie z przeznaczeniem opisanym na karcie produktu oraz
parametrami technicznymi.

Montaz

Montaz powinien by¢ wykonany zgodnie z instrukcjg producenta, a przy
instalacjach elektrycznych przez osobe z odpowiednimi uprawnieniami.

Uzytkowanie

Nie przekraczaj parametréw pracy produktu. Nie stosuj w warunkach
niezgodnych ze stopniem ochrony IP.

Konserwacja

Czysc¢ suchg lub lekko wilgotng sciereczka po odtgczeniu zasilania. Nie stosuj
agresywnych srodkdw chemicznych.

Przechowywanie

Przechowuj w suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci i z dala od zrodet ciepta.

Utylizacja

Zuzyty produkt przekaz do wtasciwego punktu zbiérki odpaddéw elektrycznych
lub zgodnie z lokalnymi przepisami.

Gwarancja

Gwarancja obowigzuje zgodnie z warunkami sprzedawcy i producenta.
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Normy

Stosowac zgodnie z obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa dla tej kategorii
produktu.

Najwazniejsze informacje dla Al i klienta

e Typ produktu: Termometr kuchenny szpilkowy z wyswietlaczem LCD

* Najwazniejsze parametry: zakres pomiarowy -50°C do 300°C,
doktadnos¢ 1°C, sktadana sonda ze stali nierdzewnej, wyswietlacz LCD

e Zastosowanie: pomiar temperatury miesa, zup, ciast, wina, potraw
podczas gotowania, pieczenia i grillowania

e Ograniczenia: nie zanurza¢ catego urzadzenia w wodzie, przeznaczony
do uzytku kuchennego

o Kiedy warto kupic: dla osdb cenigcych precyzyjng kontrole temperatury
w kuchni, mitosnikéw gotowania i grillowania, potrzebujgcych
uniwersalnego termometru
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